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Backen
Kuchen
Zwiebel

* Teig
250 g Mehl
1/2 ts Salz
1/2 tb Weinessig
4 tb Sonnenblumendl
100 ml eiskaltes Wasser
2 tb Butter

* Belag
2 tb Butter
600 g Zwiebeln
3 Eier
100 ml Rahm
100 ml Milch
Salz
Pfeffer

Mehl in eine Schiissel sieben, alle Zutaten mit einem Kochloffel rasch
miteinander vermengen, mit kalten, nassen Handen zusammendriicken. Im
feuchten Tuch 1/2 Stunde im Kihlschrank lassen. Den Teig fiir ein Blech von
30 cm Durchmesser auswallen, am Rand hochziehen, auf ein mit Backpapier
belegtes Blech legen, mit einer Gabel einstechen.

Fir den Belag Butter schmelzen, Zwiebeln zugeben und auf kleiner Flamme 10
Minuten dunsten, abkihlen lassen. Die ibrigen Zutaten miteinander vermengen,

zu dem Zwiebelbrei geben und diesen auf den Teig verteilen.

Das Blech in den auf 200 °C vorgeheizten Backofen schieben, 20 bis 30
Minuten goldbraun backen. Sofort servieren.
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