ackr 094 de
Eehngt gut u nd schmeckt uut

Windbeutel mit Himbeer-Kirschen
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Backen
Kuchen
NulR
Zimt

6 Eier
250 g Zucker
1 Vanillezucker
400 g geriebene Haselniisse
2 tb Semmelbrosel (Paniermehl);
; gehauft
2 gestrichene Teeltffel
; Backpulver
2 ts Zimt; evtl. mehr

Eier mit dem Zucker schaumig riihren. Nisse mit den Semmelbrdseln, dem
Backpulver und dem Zimt vermischen und l6ffelweise unter die Eiercreme
rihren. In einer Kastenform oder einer kleinen Springform bei 175Grad
55-65min backen. Nach dem Abkiihlen mit Puderzuckerguss tberziehen.

Schmeckt auch ohne Zimt, und wer es schokoladiger mag, kénnte ihn mit
zusatzlich 100g gehackter Schokolade ausprobieren.
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