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     Kuche
     Gebaeck
     Pralinen
   
                * Teig
         500 g  Mehl
         250 g  Margarine
         140 g  Puderzucker
           3 tb Cognac oder Rum
           2 tb Sauerrahm
         3/4 ct Backpulver
         1/4 ts Salz
                
                * Panade
                Ei
                Sesam
   
     Die Teigzutaten zu einem Mürbeteig vermengen und kleine Ringe formen.
 
     Die Ringe durch verschlagenes Ei ziehen und in Sesam wälzen.
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