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Backen
Pralinen
Rum

500 g Biskuitbodenreste
4 tb Rum
250 ml ;Wasser
125 g Kokosfett
65 g Puderzucker
20 g Back-Kakao
1 pk Vanilinzucker
1 Rum-Aroma; (Flaschchen)
1 Ei
75 g Schokoladenstreusel

Biskuitbodenreste zerkriimeln und in eine Riihrschissel geben. Rum mit Wasser
mischen und die Biskuitkriimel damit betraufeln. Kokosfett zerlassen und

abkihlen lassen.

Puderzucker und Kakao in eine Riuhrschissel sieben, Vanillinzucker und

Rum-Aroma hinzuftigen. Ei sowie nachund nach das Kokosfett unterrtihren, die
Masse unter die Biskuitkriimel riihren und etwa 15 Kugeln daraus formen.

In Schokoladenstreuseln walzen und kalt stellen, damit sie fest werden.
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