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Kriimeltorte mit WalnuRkernen und Apfeln
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Backen
Kuchen

* Fir den Teig:
200 g Mehl
100 g Zucker
100 g Butter

1 Ei
1 Eigelb
Salz

Fett; fur die Form

* Fur die Fallung:
500 g Kirbisfleisch
2 Eier
70 g Zucker
70 g Sahne, sauer
3 tb Mandeln; gehackt
1 tb Speisestarke; evtl. mehr
Salz
Muskat
Zimt

Aus den Teig-Zutaten einen Mirbteig kneten und kalt stellen.Kurbis schélen,
entkernen und wurfeln. Warfel bei milder Hitze mit etwa 60 ml Wasser weich
kochen. Masse purieren und abkiihlen lassen. Backofen auf 200 Grad vorheizen.
Teig auswellen und in eine gefettete Springform geben. Eier trennen, Eiweil3e
schlagen. Eigelbe, Zucker, Sahne, Mandeln, Gewiirze und Kirbis mischen.
Starke und Eischnee unterheben. In die Form flllen und circa 50 Minuten
backen.
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