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BacKreze i: 124 de
Eehngt gut und schmeckt gut.

Hirsepuffer

Dieses PDF Rezept wurde von www.backrezepte24.de heruntergeladen

Backen
Kuchen

450 g braunen Zucker
1 pk Vanillezucker
1 Ei

1/2 ts Gewirzkuchengewiirz
1 Kaffeetasse lauwarmes

; Wasser; ca.
500 g gesiebtes Mehl
50 g brauner Krimelkandis

Ei mit Zucker & Vanillezucker riihren bis sich der Zucker aufgeldst hat
Gewurzkuchengewtirz & Wasser zufiigen und verrihren Mehl und Kandis

unterrithren und in eine gefettete Kastenform fiillen ca. 50 Minuten bei 170
Grad backen

Evt. nach dem Backen noch mit Zuckerguf3 und Kriimelkandis "vollenden”
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