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Backen

1. Tag In Ruhe lassen
2. Tag Umrihren
3. Tag Umrihren
4. Tag Umruhren

5 Tag je 1 Tasse Zucker, Mehl, Milch. dabei umriihren, bis der Teig wieder
ganz glatt ist.

6. Tag Umrthren
7. Tag Umrthren
8. Tag Umrthren
9. Tag Umrthren

10. Tag je 1 Tasse Zucker, Mehl, Milch dabei umrthren, bis der Teig wieder
ganz glatt ist.
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